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Menu

STARTERS

Foie gras et gelée de fraise, rhubarbe et verveine en chutney 33€
Fowe gras and strawberry aspic, rhubarb and verbena chutney

Gambas, couteaux et oursin en tartare, pickles de melon 31€
Gambas, razor clams and sea urchin tartare, pickled melon

Tomate et burrata déstructurées 32€
Tomato and Burrata, Deconstructed

Feves infusées a la bergamote, sarrasin toasté et caviar 38€
Fava beans infused with bergamot, toasted buckwheat and caviar

MAIN COURSES

Filet de beeuf fagon Rossini, mousseline de charlotte truffé et jus de beeuf a la truffe  58€
Beef fillet Rossini style, truffled Charlotte potato mousseline & beef jus with truffle

Agneau, crotte d’herbe a I’ail noir, artichaut et courgette, jus au thym 48€
Lamb, black garlic herbs crust, artichoke and zucchini, thyme jus

Turbot réti, carottes glacées et beurre blanc passion 54€
Roasted turbot, glazed carrots and passion fruit beurre blanc

Homard, 1égumes glacées et sauce hollandaise aux salicornes 59€
Lobster, seasonal vegetables and glasswort hollandaise sauce

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Origine des viandes : nées, élevées et abattues en France. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et especes sont acceptés.
Please note that our food products and ingredients may contain allergens. We invite you to check with the maftre d'hétel. Origin of the meats:
bomn, raised, and slaughtered in France. Net prices, taxes and service included. Payments in credit card and cash are accepted.



CHEESE

Assiette de fromages des Hauts-de-France 19€
Cheese plate from Hauts-de-France

SWEET COURSES

Ail Iike chocolate 20€
Al like chocolate

Concombre, sureau et agrumes 20€
Cucumber, elderflower, and citrus

Rhubarbe, miso, basilic et yuzu 20€

Rhubarb, miso, basil, and yuzu

Fraise, pop-corn et estragon 20€
SZ?’azv/}f’r@’, popcorn & larragon
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Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et especes sont acceptés.
Please note that our food products and ingredients may contain allergens. We invite you to check with the maitre d'hotel.
Net prices, taxes and service included. Payments in credit card and cash are accepted.



CHAMPAGNE

Coupe de Champagne Brut, maison Deutz
Coupe de Champagne Rosé, maison Deutz

RED WINE
Sélection du sommelier

Pessac-Léognan, Chéteau de Rochemorin
Macon-Pierreclos, Domaine Albert Bichot

WHITE WINE
Sélection du sommelier

Chablis L'Eglantiere - Domaine Durup
Sauvignon Blanc, Octavie

ROSE WINE

Coétes de Provence - « Peyrassol » - XIII

Orange ou pamplemousse 25cl 11€

Coca-Cola, Coca zéro, 10€
Ginger Beer , Orangina

Fever Tree Tonic, Ice tea,

Limonade, Red Bull 33cl

Verre de vin

Eaux, sodas & jus

Evian 75cl
Evian 33cl

Badoit 75cl
Chateldon

Badoit Rouge 33cl
Perrier 33cl

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Prix nets. Taxes et service compris. Les paiements en CB et especes sont acceptés.
The abuse of alcohol can seriously damage your health. Drink with moderation.

Net prices. Taxes and service included. Credit card and cash are accepted.

21€
22€

16€
16€
14€

14€
16€
12€

16€

11€
7€

11€
12€
7€
7€



Cocktails

Le Mont-Royal - Fus d'abricot, liqueur de Chambord, Champagne Deutz rosé
Brumble Royal - Gin, jus de citron, creme de mire, limonade, sucre de canne

Lillet Rosé Spritz - Prosecco, Lillet rosé¢, Chambord, purée de framboise, perrier

Aperol Spritz ou Saint-Germain Spritz 18cl - Prosecco, Aperol ou Saint-Germain, Perrier
Bacardi Mojito 18cl - Rhum, menthe, citron vert, cassonade, Angustura, Perrier
Marguarita 9cl - Tequila, Cointreau, citron vert

Moscow Mule 9cl - Vodka, Cointreau, jus de citron vert, Ginger beer

Old Fashioned 9cl - Bourbon, zestes d orange, Angustura, sucre de canne roux et Perrier

Negroni 9cl - Gin, Campari, Martini Rosso, orange

Thé glacé du Chateau 20cl
Infusion au fasmin, menthe fraiche, sirop de péche fasmin herbal tea, mint, peach

Opéra 20cl

Fus d’ananas, jus de passion, grenadine, citron vert Pineapple, passion, grenadine syrup and lime

Virgin Mojito Framboise 20cl

Framboise, menthe, citron vert, casssonade, Angustura, Perrier

1

24€

23€

21€

21€

21€

19€

19€

19€

19€

15€

15€

16€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Prix nets. Taxes et service compris. Les paiements en CB et espéces sont acceptés.
The abuse of alcohol can seriously damage your health. Drink with moderation.

Net prices. Taxes and service included. Credit card and cash are accepted.
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Cuba

Bacardi Anejo 4
Havana Club 7 ans

Guatemala

Zacapa X.0

Hennessy V.S
Balluet Fine Cognac
Hennessy X.O

Camino Real
Patron Silver

Grey Goose
Absolut

Cappuccino Allongé
Latte

Noisette

Décaféiné

Espresso

Chocolat Chaud
Thé

Infusions

14€
17€

45€

17€
19€
41€

12€
21€

13€
9€

Digestif

Blend

Royal Salute 21 ans
Islay

Laphroaig 10 ans
Single Malt
Glenmorangie 10 ans

Bourbon

Maker’s Mark
Four Roses

Bombay Sapphire
Hendricks

Boissons chaudes

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Prix nets. Taxes et service compris. Les paiements en CB et espéces sont acceptés.
The abuse of alcohol can seriously damage your health. Drink with moderation.
Net prices. Taxes and service included. Credit card and cash are accepted.

52€

17€

14€

15€
13€

12€
14€

9€
9€
5€
5€
5€
9€
9€
9€



