CARTE DES METS

MENU DU MARCHE
Disponible de 12h a 14h
Available from 12pm to 2pm

Entrée / Plat / Dessert 39€
Entrée / Plat ou Plat / Dessert 32€

Starter / Main Course / Dessert 39€
Starter / Main Course or Main Course / Dessert 32€

ENTREES
STARTERS

Poireaux vinaigrette revisités
Autumn vegetable velouté, whipped hazelnut cream and fresh herbs

Salade d’endives, noix et poires, vinaigrette au miel
Endive salad with walnuts and pears, honey vinaigrette

PLATS
MAIN COURSES

Ragott d’agneau, pommes grenailles
Lamb stew with baby potatoes

Saumon & la thailandaise, légumes de saison
Thai-style salmon with seasonal vegetables

DOUCEURS
SWEET COURSES

Coco-passion et sa barbe a papa
Coconut and passion fruit dessert with cotton candy

Café / chocolat / amande
Coffee, chocolate, and almond dessert

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Orrigine des viandes : France, Union européenne et Argentine. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et especes sont acceptés.
Please note that our food products and ingredients may contain allergens. We invite you to check with the maitre d'hétel. Origin of the meat : France,
European Union and Argentina. Net prices, taxes and service included. Payments in credit card and cash are accepted.



