
CARTE DES  METS

PLATS
MAIN COURSES

E N T R É E S
STARTERS

D O U C E U R S
SWEET COURSES

MENU DU MARCHÉ 

Bœuf mijoté aux épices douces, purée de pommes de terre d’antan
Slow-braised beef with mild spices, heirloom mashed potatoes

Maigre snacké, légumes confits, sauce feta-sauge
Seared meagre fish, confit vegetables, feta and sage sauce

Carrot cake aux épices douces
Spiced carrot cake

Tartelette framboise et sésame noir
Raspberry and black sesame tartlet

Céleri rémoulade, carottes croquantes et pommes Granny Smith
Celeriac remoulade, carrots and Granny Smith apples

Gravlax de truite, crème légère thaïe
Trout gravlax with light Thai cream

Entrée / Plat / Dessert  39€
Entrée / Plat ou Plat / Dessert  32€

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès de notre responsable de salle. 

Origine des viandes : France, Union européenne et Argentine. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés.

Please note that our food products and ingredients may contain allergens. We invite you to check with the maître d’hôtel. Origin of the meat : France,

European Union and Argentina. Net prices, taxes and service included. Payments in credit card and cash are accepted.

Starter / Main Course / Dessert  39€
Starter / Main Course or Main Course / Dessert  32€

Dispon ib l e  d e  12h  à  14h
Ava i l a b l e  f r om  12pm  t o  2 pm


