CARTE DES METS

MENU DU MARCHE
Disponible de 12h a 14h
Available from 12pm to 2pm

Entrée / Plat / Dessert 39€
Entrée / Plat ou Plat / Dessert 34€

Starter / Main Course / Dessert 39€
Starter / Main Course or Main Course / Dessert 34€

ENTREES
STARTERS

Velouté de potimarron et éclats de chitaignes
Butternut squash velouté with chestnut pieces

Terrine de canard et trompettes de la mort, mesclun
Duck terrine with black trumpet mushrooms and mixed greens

PLATS
MAIN COURSES

Supréme de poulet en crotite de nori, jus de volaille et boulgour
Chucken supreme in a nori crust, poultry jus and bulgur

Filet de daurade, risotto crémeux et beurre blanc
Sea bream fillet, creamy risotto and beurre blanc

DOUCEURS
SWEET COURSES

Tartelette chocolat, cerise, vanille
Chocolate, cherry and vanilla tartlet

Cheesecake menthe, chévre et citron
Mint, goat cheese and lemon cheesecake

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes. Vous pouvez vous informer aupres de notre responsable de salle.
Orrigine des viandes : France, Union européenne et Argentine. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et especes sont acceptés.
Please note that our food products and ingredients may contain allergens. We invite you to check with the maitre d'hétel. Origin of the meat : France,
European Union and Argentina. Net prices, taxes and service included. Payments in credit card and cash are accepted.
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